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PSENICNA MOUKA
POLOHRUBA
EURDPASTA
VYROBCE

Nazev spoleénosti:

EUROPASTA SE

Adresa (vCetné zemé):

U Sila 246, BorSov nad Vitavou 373 82, CR

Webova stranka:

Www.europasta.eu

e-mail:

info@europasta.eu

MISTO VYROBY

Néazev spolednosti:

EUROPASTA SE — divize Bratfi Zatkové

Adresa (vCetné zemé):

Pod Skdlou 131, Bor3ov nad Vltavou 373 82, CR

Webova stranka:

www.zatka.cz

e-mail:

info@europasta.eu

Obchodni manazer (kontakt):

zdenek.nosek@europasta.eu, mobil: +420 606 077 611

Manazerka kvality (kontakt):

eva.kralova@europasta.eu, mobil: 4420 737 203 940

PROHLASEN{ VYROBCE

Vyrobce prohlasuje, ze informace uvedené v této Specifikaci vyrobkl odpovidaji skute¢nosti a e vyrobek

spliiuje platné legislativni poZadavky.

ZMENY PROTI PREDCHAZEJICIMU VYDANI SPECIFIKACE

Doplnéni limitd pro namelové alkaloidy.
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LEGISLATIVNI ZARAZENI A ZNACEN( VYROBKU

Popis vyrobku:

Mlynsky obilny vyrobek ziskany mletim obilného zrna a tfidény podle
velikosti ¢astic, obsahu mineralnich latek a druhu pouZitych obilovin

Legislativni nazev:

PSeni¢na mouka polohruba

druh: Mlynsky obilny vyrobek
skupina: Mouka
podskupina: Polohrubd mouka

Platn3 legislativa:

Vyhl. MZe CR &. 18/2020 Sb. o pozadavcich na mlynské obilné vyrobky,
téstoviny, pekarské vyrobky a cukraiské vyrobky a tésta

SLOZENI VYROBKU
Nazev slozky/zemé plvodu % podil Alergenni sloZzky
P3enice potravinarska, CR 100 P3enicny lepek

NAVOD K PRiIPRAVE

Konzumujte po tepelné Gpravé.

BALENI

Balené a pytlované vyrobky

Hmotnost baleni:

1 kg PAP sacky (700 kg na paleté), 15 kg PAP pytle, 50 kg PAP pytle

Symbol ,e"” (ano/ne):

Ne

Material obalu:

Papir (recyklaéni znacka PAP 22)

Vhodnost obalového materialu:

Obalovy material je vhodny pro styk s potravinou a je v souladu
s nafizenim ES €. 1935/2004 a nafizenim EU & 10/2011 ve znéni
pozdéjsich predpist

Identifikace $arie:

1 kg sacky: Datum minimalni trvanlivosti ve tvaru DD.MM.RRRR LX
Pytle: Datum minimalni trvanlivosti ve tvaru DD.MM.RRRR
(D...den, M...mésic, R...rok, L...8arze, X...sména)

Voiné loZzené vyrobky

Identifikace Sarze:

datum expedice uvedené na dodacim listu ve tvaru DD.MM.RRRR
(D...den, M...mésic, R...rok)

PODMINKY SKLADOVANI

Skladujte v suchu

TRVANLIVOST

Balené vyrobky: 9 mésicll
Pytlované vyrobky: 4 mésice
Volné loZené vyrobky: 4 mésice
PREPRAVA

Balené vyrobky

Balené vyrobky jsou pfepravovany v krytych, €istych a suchych dopravnich prostredcich bez pfitomnosti $kidcu

a cizich pacht.

Volné lozené vyrobky

Volné loZzend mouka je prepravovana v istych a zabezpecenych cisternach uréenych pouze pro pfepravu
potravin (viditelné oznaceni). Hadice pro foukdni mouky musi byt uzaviené v pouzdru s pfirubami
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SMYSLOVE POZADAVKY

Viné: Pfirozena, bez zatuchlého, plisfiového nebo jiného ciziho pachu
Chut: Pfirozena, bez nahotklé, nakyslé nebo jiné cizi pfichuti

Barva: Bila s naZloutlym odstinem

Skadci: Bez pfitomnosti $kidci v jakémkoliv stadiu

MIKROBIOLOGICKE POZADAVKY

Parametr PH* Frekvence Laboratorf | Akreditace | Poznamky
kontrol b gy
/ i / / / /

Pro pSeni¢nou mouku polohrubou nejsou stanovena zadna mikrobiologickd kritéria.
Platna legislativa:
Nafizeni ES €. 2073/2005 o mikrobiologickych kriteriich na potraviny, ve znéni pozdéjsich predpisa.
*PH — pfipustna hodnota, ** externi nebo interni laboratof , *** laborator akreditovand (ano/ne)
FYZIKALNE - CHEMICKE POZADAVKY

Parametr PM* Frekvence Laboratof | Akreditace | Pozndmky

kontrol Wb W
Popel (%) max. 0,50 kaZda sarie firemni -
Vihkost (%) max. 15,0 kazda Sarze firemni -
Granulace (um/%) 366/ min. 96 kazda 3arze firemni -
162/max. 75

Lepek (%) min. 28 kazda Sarze firemni -
Ockovitost (v 1 dm?) max. 10 kazda Sarie firemni -
Olavo (mg/kg) max. 0,2 min.1x roéné extern{ ano v suroviné
Kadmium (mg/kg) max. 0,1 min.1x roéné externi ano v suroviné
Aflatoxiny B1 (pg/kg) max. 2,0 min.1x rocné externi ano Vv suroviné
Suma aflatoxint B-G (pg/kg) max. 4,0 min.1x ro¢né externi ano V suroviné
Ochratoxin (pg/kg) max. 3,0 min.1x ro¢né externi ano Vv suroviné
DON (ug/kg) max. 750 min.1x roéné extern{ ano Vv suroviné
Zearalenon (ug/kg) max. 75 min.1x ro¢né externi ano Vv suroviné
Suma T-2 a HT-2 toxin (ug/kg) <10 min.1x rocné externi ano v suroviné
Screening pesticidl min.1x roéné externi ano v suroviné
Namelové alkaloidy (pg/kg) max. 100 min.1x rofné extern{ ano v suroviné

*PM — pozadovand hodnota véetné odchylek, ** externi nebo interni laboratof, *** laboratof akreditovand (ano/ne)

Platnd legislativa:

1) Nafizeni ES ¢. 1881/2006, kterym se stanovi maximalni limity nékterych kontaminujicich latek

v potravinach, ve znéni nafizeni pozdéjsich predpisu.

2) Nafizeni Komise (EU) 2021/1323 ze dne 10. srpna 2021, kterym se méni nafizeni (ES) & 1881/2006,
pokud jde o maximaln{ limity kadmia v nékterych potravinach.

3) Nafizeni (ES) €. 396/2005, o maximalnich limitech rezidui pesticid( v potravinach a krmivech
rostlinného a Zivocigného plvodu a na jejich povrchu a 0 zméné smérnice Rady 91/414/EH.

4) Vyhl. MZe CR €. 18/2020 Sb. pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekaiské vyrobky a cukrafské
vyrobky a tésta ve znéni pozdéjsich pfedpis(.

¥ ¢
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PRUMERNE VYZIVOVE (NUTRICNi) HODNOTY

Slozky Jednotky Ve 100 g vyrobku

% RHP*

Energeticka hodnota kJ/keal

1449 /342

17

Tuky g

1

Nasycené mastné kyseliny

0,2

Sacharidy

72

28

Cukry

1,9

Vldknina

2,2

Bilkoviny

10

20

sal

oo |0 (0o (tq (0o [ta

0

* RHP = Referentni hodnota pfijmu dospélé osoby (8400 kJ/2000 kcal)

VWiivové tvrzeni:
Bez vyZivovych tvrzeni

ALERGOLOGICKE INFORMACE

Potravinové alergeny

ANO

STOPY

1. Obiloviny obsahujici gluten (psenice, Zito, jemen, oves, Spalda, kamut a
jejich hybridy) a vyrobky z nich?

2. Kory3e a vyrobky z nich?

3. Vejce a vyrobky z vajec?

4. Ryby a vyrobky z ryb?

5. Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich?

6. Soja a vyrobky ze s6ji?

7. Miéko a mlééné vyrobky véetné laktdzy?

XX |X|[xX|X|x

8. Ofechy, tj. mandle, liskové ofiSky, vladské ofechy, jedlé kadtany, kesu,
pekanové ofechy, para ofechy, brazilské ofechy, pistacie, makadamské
ofechy a queenslandské ofechy, a vyrobky z nich?

>

9. Celer a vyrobky z celeru?

10. Hof¢ice a vyrobky z hoi€ice?

11. Sezamova seminka a vyrobky z nich?

12. Oxid sifiity a sifi¢itany o koncentraci vét$i nez 10mg/kg nebo 10mg/I
v pfipadé vyjadieni jako oxidu sifi¢itého?

13. VI¢&i bob (lupina) a vyrobky z néj?

14. Mékkysi a vyrobky z nich?

XX X |IX|[X|Xx

Varovéni pro spotiebitele:
Vyrobek obsahuje p3eniény lepek.

GMO A POTRAVINY NOVEHO TYPU

Obsahuje vyrobek GMO?

Ne

Je vyrobek vyrabén z GMO surovin?

Ne

Nazev suroviny, ktera obsahuje GMO

Jedna se o potravinu nového typu?

Ne

OSETRENI VYROBKU ZARENIM (UV, IONIZUJiCi)

Je vyrobek o3etfen UV/ionizujicim zafenim? |

Ne
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